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A B S T R A C T 
Vibrio parahaemolyticus is one of the significant food- and waterborne 

bacteria. In this study, 110 fresh shrimp samples were randomly collected 

from retail centers in Kerman City during the summer of 2022. In the 

laboratory, the samples were homogenized and cultured on TCBS agar for 18-

24 hours at 37°C. After incubation, green-blue colonies on the TCBS agar 

were identified as potential Vibrio colonies and were further confirmed using 

biochemical tests. For genomic extraction of Vibrio parahaemolyticus strains 

from the shrimp samples, the boiling method was employed. The presence of 

the virulence genes tdh and trh was examined through PCR to confirm 

molecular identification and determine virulence factors. According to the 

present findings, among the 110 shrimp samples cultured on TCBS agar, 72 

samples (65.45%) exhibited green or green-blue colonies. Of these, 23.6% 

were positive for the tox gene, serving as a marker for Vibrio 

parahaemolyticus. Regarding the virulence genes, the tdh gene was detected in 

two Vibrio parahaemolyticus isolates (2.7%), while no samples were positive 

for the trh gene. This study highlights that, although Vibrio parahaemolyticus 

is widespread in aquatic environments and seafood, most isolates lack the 

virulence genes tdh and trh. 
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 «مقاله پژوهشی»

 در  tdh  و  trh  ح     یفاکتوره  ا یپیژن  وت یبررس   و یمولک  ول تأیی    ،یابی  رد

 س ح   هز هخذش       یگ و یم  یه ا  نمون ه    هز کوسیتیپ ارههمول  وی  بریو یها سویه

 کرمان شهر یها فروشی خرد 
 

  3یمیهد انیغلام نرگس ،(0000000305229747)2یباقر محبوبه ،1یمحسن نیپرو

 

 چکیده
‎پاراهمولیتیکوسباکتری‎ویبریو‎‎از‎باکتریجمله‎ها‎آب‎و‎غذا‎طریق‎از‎انتقال‎قابل‎مهم‎میی‎دباش‎.‎این‎در
1401‎کرمان،‎در‎تابستان‎شهر‎فروشی‎در‎‎تصادفی‎از‎مراکز‎خرده‎صورت‎بهنمونه‎میگوی‎تازه‎110‎‎مطالعه
‎مدت‎بهو‎داده‎شدند‎آگار‎کشتTCBS ‎ در‎محیطشدن،‎‎بعد‎از‎هموژنها‎‎در‎آزمایشگاه،‎نمونه‎.شدآوری‎‎جمع
18-24‎‎دمای‎ 37‎‎ساعت‎در ‎گرم‎گراد‎سانتیدرجه ‎اتمام‎در ‎پس‎از ‎گرفتند. ‎قرار ‎انکوباسیون،‎‎خانه زمان
‎رنگ‎های‎‎کلنی ‎محیط‎آبی-سبزبه ‎TCBS‎‎در ‎گرفت‎موردبررسی‎ویبریوهای‎‎کلنی‎عنوان‎بهآگار ‎و‎قرار ه

‎‎درنهایت ‎ها‎تستبا ‎بیوشیمیایی ‎‎.شدند‎تأییدی ‎این ‎سویهپژوهشدر ‎ژنوم ‎استخراج ‎جهت ،‎‎ ویبریو‎های
،‎حضور‎.‎PCR‎سپس‎با‎استفاده‎از‎روشهای‎میگو،‎از‎روش‎جوشاندن‎استفاده‎شد‎از‎نمونه‎پاراهمولیتیکوس

‎نتایج‎‎تأییدجهتtrh ‎ و tdh های‎حدت‎ژن ‎به ‎توجه ‎با ‎تعیین‎فاکتورهای‎حدت‎بررسی‎شد. مولکولی‎و
‎ ‎از ‎کشت‎داده‎110‎میانبررسی‎حاضر، ‎میگو ‎روی‎محیط‎نمونه ‎بر ‎(45/65‎نمونه‎72‎آگار، TCBS شده

 از‎نظر‎وجود‎ژن‎ها‎نمونه‎درصد6/23‎نمونه،72‎‎این‎‎میان‎آبی‎بودند.‎از-های‎سبز‎یا‎سبز‎دارای‎کلنی(‎درصد

tox‎به‎عنوان‎‎پاراهمولیتیکوسنشانگر‎ویبریو‎ژن‎مورد‎در‎ ‎دودر‎tdh‎‎های‎حدت،‎ژن‎مثبت‎شناخته‎شدند.
این‎‎.مثبت‎نبود trh ژن‎از‎نظرای‎‎شد،‎اما‎هیچ‎نمونه‎شناساییدرصد‎(7/2‎‎)ویبریو‎پاراهمولیتیکوس‎جدایه

‎تأکید ‎‎می‎مطالعه ‎هرچند ‎که ‎پاراهمولیتیکوسکند ‎محیط‎طور‎به‎ویبریو ‎در ‎دریایی‎‎گسترده ‎غذاهای ‎و ها
 باشند.‎میtrh‎وtdh ‎ دتی‎حها‎ژنفاقد‎ها‎‎تر‎آن‎بیش‎اما‎،است‎موجود
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 مق مه
‎دریایی‎بهغذاهای‎عنوان‎‎‎‎ شایو‎باا‎مرتبط‎غذاهای‎فهرست‎از‎بخشی

.‎(Lipp & Rose, 1997)‎قرار‎دارندی‎منتقله‎از‎طریق‎غذا‎ها‎بیماری
‎‎‎صاید‎از‎بعاد‎دریایی‎غذاهای‎میکروبی‎وضعیت‎که‎است‎ذکر‎به‎لازم

طور‎مساتقیم‎باا‎شارایط‎محیطای‎و‎کیفیات‎میکروبیولاوژیکی‎آب‎‎‎‎‎‎‎‎به
.‎در‎طول‎چناد‎دهاه‎گذشاته،‎محققاان‎(Huss, 1994)‎‎‎‎‎مرتبط‎است

اناد‎کاه‎‎‎‎های‎ناشی‎از‎غذا‎در‎انسان‎را‎گزارش‎کارده‎‎مواردی‎از‎عفونت
خاام‎و‎‎‎و‎‎های‎تازه‎ناشی‎از‎مصرف‎میگو،‎صدف‎معمولاًها‎‎این‎عفونت

‎‎‎‎مصارف‎افازایش‎باه‎توجه‎با‎امروزه‎.است‎آلوده‎دریایی‎غذاهای‎سایر
ویژه‎میگو‎در‎ایران،‎بهداشت‎و‎سالامت‎ایان‎‎‎‎بههای‎دریایی‎و‎‎فراورده

‎.منابع‎غذایی‎بیش‎از‎پیش‎باید‎مورد‎توجه‎قرار‎گیرد
ی‎دریاهاا‎ممکان‎‎‎هاا‎‎‎آب‎فلور‎باکتریاایی‎طبیعای‎در‎‎‎که‎ازآنجایی

‎بهاست‎عنوان‎‎‎،شاود‎شناخته‎دریایی‎غذایی‎مواد‎در‎موجود‎طبیعی‎فلور
ی‎برخاوردار‎‎رتا‎‎بایش‎های‎دریایی‎از‎اهمیات‎بسایار‎‎‎‎فراورده‎بهداشت
.‎پوشش‎لزج‎سطح‎بدن‎آبزیاان،‎محیطای‎مناسار‎بارای‎رشاد‎‎‎‎‎‎است

ی‎زا‎بیمااری‎کند.‎اناوا ‎‎‎فراهم‎میرا‎‎ویبریوهایی‎همچون‎انوا ‎‎باکتری
شاوند‎‎‎از‎طریق‎مصرف‎آب‎و‎غذاهای‎دریایی‎منتقل‎می‎معمولا‎ًویبریو

 .‎Vibrio parahaemolyticus‎،V. cholerae‎،Vو‎شاااامل

vulnificus،V. tubiashi ‎و V. fluvial هستند‎(Huss, 1994).‎
در‎ژاپان1۹50‎‎‎برای‎اولاین‎باار‎در‎ساال‎‎‎‎ ویبریو‎پاراهمولیتیکوس

‎و‎شد‎بهشناسایی‎عنوان‎عفونت‎عامل‎‎‎‎غاذاهای‎مصارف‎از‎ناشی‎های
‎در‎که‎،شد‎شناخته‎پیدریایی‎‎‎‎‎‎‎محلای‎غاذای‎یاذ‎،شیراساو‎مصارف
‎از‎بیش‎،ژاپن‎در‎272معروف‎‎مورد‎و‎20بیماری‎مرگ‎مورد‎‎‎گازارش

‎گردیاد‎(Fujino et al., 1953)‎.‎‎پااراهمولیتیکوس‎ویبریاو‎‎‎طریاق‎از
تناان‎و‎همچناین‎‎‎‎نرم،‎پخته‎مانند‎ماهی،‎میگو‎محصولات‎دریایی‎نیمه

.‎همچناین‎احتماال‎‎‎شاود‎‎به‎فاضالاب‎منتقال‎مای‎‎‎آب‎آلوده‎‎طریق‎از
‎طریق‎از‎باکتری‎این‎زخمدریافت‎پوستی‎های‎‎.بالاسات‎بسیار‎‎‎ویبریاو

‎دتوانا‎‎میدریایی‎‎حیوانات‎در‎میانهای‎آبی‎‎در‎محیط‎پاراهمولیتیکوس
‎منتقل‎‎.شود‎به‎ابتلا‎باکتری‎معمولاًاین‎‎سه‎با‎عارضه‎‎،گاساتروانتریت

گاساتروانتریت‎‎‎ازیان‎میاان‎.‎‎باشد‎میهمراه‎سمی‎‎عفونت‎زخم‎و‎سپتی
‎شایع‎بسیار‎‎‎‎‎‎اساهال‎گااهی(‎آبکای‎اساهال‎چاون‎علایمی‎با‎که‎است

‎خااونی(،‎درد‎شااکمی،‎تهااو ،‎اسااتفرا ،‎سااردرد‎و‎تاار‎همااراه‎اساات
(WHO, 2020).‎

خاواری‎در‎میگاو‎وجاود‎‎‎‎‎ای‎صاافی‎‎سیستم‎تغذیاه‎‎که‎ازآنجایی
‎باکتری‎حضور‎،پاراهمولیتیکوسندارد‎ویبریو‎‎نسبت‎میگو‎بافت‎در

اسات.‎باا‎‎‎‎تار‎‎کممند‎هستند،‎‎تنان‎که‎از‎این‎نو ‎تغذیه‎بهره‎به‎نرم
ویبریو‎دهند‎که‎نرخ‎آلودگی‎میگو‎به‎‎ها‎نشان‎می‎،‎گزارشحال‎این

در‎ویاژه‎‎‎در‎حال‎افزایش‎است،‎و‎این‎باکتری‎باه‎‎پاراهمولیتیکوس

‎‎‎‎‎‎)ایمنای‎سیساتم‎ضاعی‎یاا‎اساترس‎مانند(‎محیطی‎خاص‎شرایط
عنوان‎یذ‎فاکتور‎خطرناک‎برای‎میگو‎مطار ‎باشاد‎و‎‎‎‎تواند‎به‎می

هاای‎‎‎ی‎مرتبط‎با‎ویبریو‎را‎ایجاد‎کند.‎طبق‎دساتورالعمل‎ها‎بیماری
‎‎‎بااکتری‎تعاداد‎،آمریکاا‎متحده‎ایالات‎داروی‎و‎غذا‎سازمان‎‎‎هاای

و104‎CFU‎‎از‎‎تر‎کمدریایی‎باید‎‎در‎هر‎گرم‎از‎مواد‎غذایی‎ویبریو
‎حداکثر‎103یا‎CFU‎باشد‎(WHO, 2020.) 

دارد.‎‎یارتباا ‎نزدیکا‎‎‎آن‎یی‎باکتری‎با‎قابلیات‎هماولیز‎‎زا‎بیماری
کاه‎از‎محایط‎یاا‎غاذا‎جادا‎‎‎‎‎‎ویبریو‎پاراهمولیتیکوس‎های‎‎اغلر‎سویه

‎زا‎بیمااری‎هاای‎‎‎یی‎ندارند،‎در‎حالی‎کاه‎ساویه‎‎زا‎بیماریاند،‎قدرت‎‎شده
‎دار‎ًعموماا‎‎‎‎همچاون‎حادتی‎فاکتورهاای‎ایthermostable direct 

hemolysin‎(‎‎‎حاارارت‎بااه‎مقاااوم‎مسااتقیم‎همااولیزین‎؛TDH)‎‎و
thermostable direct hemolysin-related hemolysin.‎

‎به‎وابسته‎همولیزین(‎حارارت‎به‎مقاوم‎مستقیم‎همولیزین‎؛TRH‎)
‎trh‎و tdh هاای‎‎هستند.‎هر‎دو‎همولیزین‎که‎به‎ترتیر‎توسط‎ژن

را‎بارای‎‎حادت‎‎نظار‎‎ی‎مهمای‎از‎‎هاا‎‎ویژگای‎شوند،‎‎کدگذاری‎می
‎فراهم‎میباکتری‎کن‎که‎میند‎‎تاوان‎‎باه‎‎فعالیات‎‎‎‎همولیتیاذ‎هاای
زایای‎در‎روده(‎و‎‎‎های‎قرماز(،‎انتروتوکسایذ‎)سام‎‎‎‎)تخریر‎گلبول

 ,‎(WHOاشااره‎کارد‎‎‎زایی‎سلولی(‎در‎میزبان‎سیتوتوکسیذ‎)سم

2020)‎برای‎.تأیید‎سویه‎مولکولی‎‎های‎‎پااراهمولیتیکوس‎ویبریاو‎،
اساتفادهtox-R ‎‎ و‎یااr72h ‎ هاای‎ژنای‎‎‎قطعاه‎ردیاابی‎‎از‎‎معمولاً
‎(WHO, 2020‎.)‎شود‎می

مثباتtrh ‎‎ ویبریاو‎پااراهمولیتیکوس‎‎ یها‎سویه‎ن،یعلاوه‎بر‎ا
در‎‎ینااد‎کااه‎نقااش‎مهماا‎کن‎ماای‎دیاااوره‎آز‎تول‎شااهیهم‎باااًیتقر
در‎‎نیروده‎و‎همچنا‎‎الیتلیاپ‎یها‎سلول‎باکتری‎روی‎ونیزاسیکلون
،‎حاال‎‎ایان‎باا‎.‎‎دکنا‎‎مای‎‎فاا‎یا‎یالتهااب‎‎یها‎نیتوکایسا‎یساز‎فعال
‎دیا‎تول‎ینیزیهماول‎‎چیکاه‎ها‎‎ ویبریو‎پاراهمولیتیکوسای‎ یها‎هیسو
حادت‎مهام‎در‎‎‎‎یفاکتورهاا‎‎ریساا‎‎یممکان‎اسات‎دارا‎‎‎کنند،‎ینم

‎ویا‎بریو‎یگونه‎هاا‎‎و یش‎،یکل‎طور‎به .باشند‎یگوارش‎یها‎عفونت
کشاور‎دارد‎و‎‎‎ذیا‎بار‎اقتصااد‎‎‎‎یمیمساتق‎‎ریتاأ ‎‎یپرور‎یدر‎آبز
محساوب‎‎‎یسالامت‎عماوم‎‎‎یبارا‎‎یدیا‎تهد‎عناوان‎‎باه‎‎نیهمچن
 .(Ceccarelli et al., 2013)شود‎‎می

‎،ردیابی‎،مطالعه‎این‎انجام‎از‎هدف‎تأییاد‎‎‎‎بررسای‎و‎مولکاولی
‎شامل‎حدت‎فاکتورهای‎ژنوتیپیtrh‎‎و tdh‎جدایهدر‎ها‎ی‎‎ویبریاو

از‎سااطح‎‎اخذشاادهی‎میگااوی‎هااا‎نمونااه از‎پاااراهمولیتیکوس
باشد.‎اطلاعاات‎حاصال‎از‎ایان‎‎‎‎‎ی‎شهر‎کرمان‎میها‎فروشی‎خرده

ریزی‎توسط‎‎ی‎مدیریت‎بهداشتی‎و‎برنامه‎تواند‎در‎زمینه‎مطالعه‎می
گذار‎بهداشت‎جامعه‎جهت‎پیشگیری‎‎های‎متولی‎و‎سیاست‎دستگاه
‎ شیو‎بیماریاز‎غذاها‎گیرد.-ی‎قرار‎استفاده‎مورد‎زاد‎
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  شناسی پژوهشروش
 ها نمونه یساز آماد ی و گیر نمونه

‎، مجمو‎110در‎‎‎‎تاازه‎میگاوی‎نمونه‎باه‎‎صاورت‎‎‎‎مراکاز‎از‎تصاادفی
شار ‎ایاران،‎در‎‎‎‎کرمان،‎واقع‎در‎جناوب‎‎شهرفروشی‎در‎‎مختلی‎خرده

‎1401تابستان‎جمع‎.شد‎گونه آوری‎‎های‎موردبررسای‎‎‎‎مطالعاه‎ایان‎در
‎شاملPenaeus vannamei‎‎و‎)غربی‎سفید‎میگوی(‎‎سافید‎میگوی
اهمیات‎‎‎دلیال‎‎باه‎هاا‎‎‎بودند.‎ایان‎گوناه‎(Penaeus indicus)‎‎‎هندی

‎شاادند‎انتخاااب‎محلاای‎بازارهااای‎در‎گسااترده‎مصاارف‎و‎اقتصااادی.‎
‎موردبررسیمیگوهای‎‎وزنی‎میانگین‎20-15با‎‎‎‎کال‎طاول‎و‎گرم

10-12‎سانتی‎‎‎‎انادازه‎ایان‎انتخااب‎.شدند‎انتخاب‎متر‎‎‎‎‎اسااس‎بار‎هاا
 .فروشی‎انجام‎شد‎میانگین‎وزن‎و‎طول‎میگوهای‎موجود‎در‎بازار‎خرده

اتیلن،‎در‎مجاورت‎یاخ‎نگهاداری‎و‎‎‎‎های‎پلی‎های‎میگو‎در‎کیسه‎نمونه
‎‎‎‎‎کرماان‎بااهنر‎شاهید‎دانشاگاه‎میکروبیولوژی‎آزمایشگاه‎به‎بلافاصله

‎نمونهگردیدمنتقل‎،آزمایشگاه‎به‎انتقال‎از‎پس‎.‎‎‎‎اساتفاده‎باا‎میگو‎های
نمونه‎میگاو‎‎هر‎گرم‎از25‎‎هموژن‎شده‎و‎سپس‎‎،از‎دستگاه‎هموژنایزر

‎225در‎میلی‎‎‎‎‎غلظات‎باا‎فیزیولاوژیکی‎نمکی‎محلول‎3لیتر‎‎‎5/3الای‎
‎‎‎نموناه‎،ساپس‎.شاد‎اضافه‎درصد‎‎‎‎‎‎قلیاایی‎پپتاون‎آب‎محایط‎باه‎هاا‎

(Alkaline Peptone Water‎)‎دماااای‎در‎و‎37اضاااافه‎‎درجاااه
ط‎هاا‎در‎محای‎‎‎پاس‎از‎آن،‎نموناه‎‎خانه‎قرار‎گرفتند.‎‎در‎گرم‎گراد‎سانتی

Thiosulfate-Citrate-Bile Salts-Sucrose Agar‎(TCBS‎)
درجاه37‎‎‎سااعت‎در‎دماای24‎‎‎‎-18و‎برای‎مادت‎‎‎داده‎شدند‎کشت
 .خانه‎قرار‎گرفتند‎در‎گرم‎گراد‎سانتی

‎های‎رشد‎یافته‎در‎محیط‎پس‎از‎اتمام‎زمان‎انکوباسیون،‎کلنی
TCBS‎به‎عنوان‎‎کلنای‎‎‎هاای‎ویبریاو‎‎موردبررسای‎‎‎‎.گرفتناد‎قارار
تری‎باا‎‎خاکسا‎-در‎سطح‎این‎محیط‎به‎رنگ‎زرد‎ویبریوهای‎‎کلنی

‎مای‎نمایان‎آبی‎تلالو‎‎‎.شاوند‎‎پااراهمولیتیکوس‎ویبریاو‎‎باه‎‎صاورت‎
شاود.‎‎‎متار‎اااهر‎مای‎‎‎‎میلی3‎-2های‎سبز‎یا‎آبی‎با‎ضخامت‎‎کلنی

های‎بیوشیمیایی‎از‎جملاه‎‎‎آبی‎برای‎آزمایش-های‎سبز‎سپس‎کلنی
هاای‎اکسایداز‎و‎کاتاالاز،‎کشات‎در‎‎‎‎‎‎آمیازی‎گارم،‎آزماایش‎‎‎‎رنگ

 Tripleو‎Sulfide-Indole-Motility (SIM)‎‎هااای‎محاایط

Sugar Iron (TSI)‎آزمایش‎سایر‎و‎توصیی‎بیوشیمیایی‎های‎‎شده
‎توسطHosseini et al. ‎(2004)‎گرفتند‎قرار‎استفاده‎مورد‎.‎
‎

 PCRو  DNAهستخرهج 

بااا‎اسااتفاده‎از‎روش‎‎کوسیتیپاااراهمول‎ویاابریو‎یهااا‎هیژنااوم‎سااو
‎.شد‎استخراج‎ذیجوشاندن‎یکلن‎‎در‎نمونه‎هر‎400از‎یکرولیم‎تار‎

‎گراد‎سانتیدرجه‎۹8-100‎‎یشد‎و‎در‎دما‎قیتعل‎لیآب‎مقطر‎استر
قرار‎داده‎‎قهیدق‎10-15‎مدت‎به)اپندورف،‎آلمان(‎‎یدر‎بلوک‎حرارت

‎،سپس‎.لیزاتشد‎یها‎به‎دست‎آمده‎‎وژیفیساانتر‎‎(‎13000شادند‎‎×
‎،2گرم‎قهیدق)‎آن‎سوپرناتانت‎و‎‎به‎ذیها‎وبیکروتیم‎دیجد‎‎منتقل
‎یالگوهاا‎‎عناوان‎‎باه‎‎گاراد‎‎ساانتی‎درجه‎20-‎‎یو‎در‎دما‎دندیگرد

DNA‎یبرا‎بعد‎یمراحل‎رهیذخ‎.شدند‎
‎یجداسااز‎‎ویا‎بریوحدت‎‎یفاکتورها‎نییو‎تع‎یمولکول‎تأیید‎یبرا
(‎اساتفاده‎شاد.PCR‎‎‎)‎مرازیپل‎یا‎رهیاز‎روش‎واکنش‎زنج‎گویشده‎از‎م

‎واکنش‎درPCR‎یبرا‎تأیید‎‎ویبریوگونه‎کوسیتیپاراهمول،‎‎‎ردیاابی‎به
toxR‎شد‎پرداخته‎(Kim et al., 1999)‎‎واکانش‎هر‎.PCR‎‎شاامل‎

5/12‎تااریکرولیم‎2X Taq PCR Master Mix‎‎،تااوس‎پااارس(
 ‎(Kim etو‎معکاوس‎‎واردفاور‎‎مار‎یاز‎هر‎پرا‎کرومولاریم‎،)4/0‎رانیا

al., 1999; Bej et al., 1999)‎و‎5/2‎یکرولیم‎تار‎DNA‎‎یبااکتر‎
‎برابود‎یو‎‎‎‎باه‎واکانش‎کل‎حجم‎رساندن‎حجم‎25به‎یکرولیم‎،تار‎8‎
‎اضافه‎شد.‎لیآب‎استر‎تریکرولیم

‎هیچون‎واسرشت‎اول‎یشامل‎مراحل‎PCR‎یبرا‎یحرارت‎برنامه
(۹5‎‎سانتیدرجه‎گراد‎به‎مدت‎10‎قهیدق‎،)35‎حرارت‎یچرخه‎‎شامل

(‎۹5واسرشت‎‎سانتیدرجه‎‎گاراد‎‎باه‎‎مادت‎30‎ان ‎هیا‎(‎اتصاال‎،)60‎
‎سانتیدرجه‎گراد‎به‎مدت‎30‎تکثهی ان‎،)ری‎(72‎‎‎درجاه‎ساانتی‎‎گاراد‎
‎یدر‎دماا‎‎یینهاا‎‎ریا‎تکث‎همرحل‎ذی‎ت،ی(‎و‎در‎نهاقهیدق‎1‎مدت‎به
72‎‎سانتیدرجه‎گراد‎به‎مدت‎5‎قهیدق‎برا‎.یبود‎‎ژنوم‎،مثبت‎کنترل
‎یستیو‎ز‎یکیژنت‎ریذخا‎یاز‎مرکز‎مل‎ATCC17802‎ویبریو‎هیسو
آب‎مقطار‎‎‎ن،ی.‎همچنا‎دیا‎شاده‎و‎اساتخراج‎گرد‎‎‎یداریا‎خر‎رانیا
‎استفاده‎شد.PCR‎در‎روش‎‎یکنترل‎منف‎عنوان‎به

‎کوسیتیپااراهمول‎‎ویا‎بریو‎یکه‎از‎نظر‎بااکتر‎‎ییها‎نمونه‎تمام
‎برنامه‎از‎استفاده‎با‎،بودند‎مثبتPCR‎یبرا‎ژن‎حضور‎یها‎‎حدت

tdh‎‎وtrh‎‎موردبررسی‎‎گرفتناد‎قرار‎(Hosseini et al., 2004)‎.
در‎جادول‎‎‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریوحدت‎‎یها‎ژن‎یمرهایپرا‎یتوال
(1)‎‎.است‎شده‎فرایندآورده‎PCR‎رد‎جهت‎یابیا‎ژن‎‎یهاا‎‎‎حادت
10‎شاامل‎‎‎تار‎یکرولیم‎25‎ییدر‎حجم‎نها‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریو
تاوس،‎‎‎)پاارس‎2X Taq PCR Master Mix‎‎یحااو‎‎تریکرولیم
فوروارد‎و‎معکاوس‎)جادول‎‎‎‎مریاز‎هر‎پرا‎کرومولاریم‎،)5/0‎رانیا
1‎،)5/2‎تریکرولیم‎DNA‎یباکتر‎برا‎یو‎‎‎حجام‎رساندن‎حجم‎به

‎از‎واکنش‎5/11کل‎تریکرولیم‎استر‎لیآب‎ادهاستف‎.است‎شده‎
ماورد‎نظار‎عباارت‎بودناد‎از:‎‎‎‎‎‎یهاا‎‎ژن‎ریتکث‎یبرا‎یحرارت‎برنامه

120‎هی ان‎‎۹5در‎‎سانتیدرجه‎گراد،‎20‎هی ان‎‎۹5در‎‎درجه‎ساانتی‎‎گاراد،‎
20‎هی ان‎‎56در‎‎سانتیدرجه‎گراد،‎30‎ان ‎هیا‎‎72در‎‎‎درجاه‎ساانتی‎‎گاراد‎

‎تکرار(35‎کلیس‎ییدما‎و‎)ذی‎نها‎ییمرحله‎به‎مدت‎10‎قهیدق‎‎72در‎
‎سانتیدرجه‎گراد‎‎محصاولات‎سپس‎.PCR‎‎‎آگاارز‎ژل‎3/1در‎‎‎درصاد
‎ولت‎الکتروفورز‎شدند.80‎در‎ولتاژ‎‎قهیدق‎60‎مدت‎به
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‎استفاده‎در‎مطالعهتوالی‎پرایمرهای‎مورد‎.1جدول 

 (گراد سانتی)درجه  اتصال یدما اندازه محصول مریپرا یتوال مرینام پرا ژن

trh‎TRH -F‎TTGGCTTCGATATTTTCAGTATCT‎486‎56‎

 TRH -R‎CATAACAAACATATGCCCATTTCC‎‎‎سانتیدرجه‎گراد‎

tdh‎TDH-L GTAAAGGTCTCTGACTTTTGGAC‎270‎56‎

 TDH-R‎TGGAATAGAACCTTCATCTTCACC‎‎‎سانتیدرجه‎گراد‎

toxR‎toxR-F‎ATACGAGTGGTTGCTGTCATG‎368‎60‎

 toxR-r‎GTCTTCTGACGCAATCGTTG‎‎‎سانتیدرجه‎گراد‎

‎

  های پژوهشیافته
‎نشان‎مینتایج‎دهد‎‎کل‎از‎110که‎‎بر‎شده‎داده‎کشت‎میگو‎نمونه
‎محیط‎رویTCBS‎‎تعداد‎،72آگار‎‎(‎45/65نموناه‎‎‎دارای‎)درصاد

در‎میگاو‎باهtox ‎‎‎‎ژنآبی‎بودند.‎فراوانای‎‎-کلنی‎های‎سبز‎یا‎سبز
‎تأییدمنظور‎‎پاراهمولیتیکوستشخیص‎ویبریو‎‎از‎که‎داد‎72نشان‎

ویبریاو‎‎درصد(‎از‎نظار‎وجاود‎گوناه6/23‎‎‎‎‎نمونه‎)‎17‎نمونه،‎تعداد
درtdh‎‎مثبت‎شدند.‎نتایج‎نشان‎داد‎که‎ژن‎حدت‎‎پاراهمولیتیکوس

مثبات‎‎ ویبریو‎پاراهمولیتیکوسی‎ها‎جدایهدرصد(‎از7/2‎‎مورد‎)‎دو
‎ژن‎برای‎و‎بودtrh‎نمونه‎هیچ‎‎.نشد‎ارزیابی‎مثبت‎،ای‎

‎

‎
 

کنترل‎‎:1باز(،‎جفت50‎‎نشانگر‎)PCR‎.A)‎M:‎ژل‎الکتروفورز‎محصولات‎‎.1شکل 

B)‎مثبت.‎‎یها‎نمونه‎:6و‎.3،4،5‎‎یکنترل‎منف‎2:‎،جفت‎بازtox‎(368‎)ژن‎‎یمثبت‎برا
M:‎(‎50نشانگر‎‎جفت‎،)1باز:‎مثبت‎کنترل،‎2:‎منف‎یکنترل‎یبرا‎‎ژنtdh‎(270‎‎جفت

‎.)3باز‎4و:‎مثبت‎نمونه.‎C)‎M‎:(‎50نشانگر‎‎جفت،)باز‎1:‎مثبت‎کنترل،‎2:‎‎کنترل
 ی.نمونه‎منف‎3:‎،جفت‎بازtrh‎(486)ژن‎‎یبرا‎یمنف

 گیری بحث و نتیجه
‎این‎پژوهشدر‎‎آلاودگی‎،‎نموناه‎‎هاا‎‎‎‎فروشاگاه‎چنادین‎میگاوی‎ی
.‎قارار‎گرفات‎‎‎موردبررسی‎ویبریو‎پاراهمولیتیکوس،‎به‎کننده‎عرضه
درصاد‎باود.25‎‎‎‎از‎‎تار‎‎کام‎گوناه‎‎‎نیا‎ا‎و ینشان‎داد‎که‎شا‎‎جینتا

‎زانیا‎م‎Raghunath et al.‎(2008‎)،‎توسطشده‎‎انجام‎یا‎مطالعه
‎یغربا‎‎جناوب‎‎ریا‎جزا‎ییایرد‎یرا‎در‎غذاها‎یباکتر‎نیبه‎ا‎یآلودگ

‎حدود‎75هندوستان‎کرد‎گزارش‎درصد‎.ن،یهمچن‎‎جینتاا‎‎یبررسا‎
‎ییگوینمونه‎م‎30‎نیکه‎از‎ب‎دهد‎یکولاکوگلو‎و‎همکاران‎نشان‎م

هاا‎باه‎‎‎‎درصاد‎نموناه7/46‎‎‎شده‎بودناد،‎‎‎دیص‎هیکه‎از‎سواحل‎ترک
.‎(Colakoglu et al., 2006)‎آلوده‎بودند‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریو
مانناد‎روش‎‎‎یتواناد‎باه‎عاوامل‎‎‎‎یگونه‎م‎نیا‎و یاختلاف‎در‎ش‎لیدلا

هااا،‎‎تعااداد‎نمونااه‎،یبااردار‎آزاد(،‎نحااوه‎نمونااه‎ایاا‎یپاارورش‎)پرورشاا
‎داشته‎باشد.‎یو‎فصل‎سال‎بستگ‎مطالعهمکان‎‎ش،یآزما‎یها‎روش
مطالعاه‎‎‎نیا‎کاه‎در‎ا‎‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریوکل‎‎و یش‎زانیم

‎آنچه‎از‎،است‎شده‎بهمشاهده‎تازگی‎نمونه‎در‎یها‎گویم‎‎ماالز‎یاز‎
‎توسطSujeewa et al.‎(2009‎)‎‎‎‎‎،اسات‎شاده‎گازارش‎بایش‎‎تار‎
‎با‎ایناست؛‎حال‎،کم‎تر‎نتا‎جیاز‎گزارش‎ا‎زشده‎لندیتا‎(8/75‎درصد‎)

(Wong et al., 1999‎)تا‎،وانی‎(2/70‎‎درصاد)‎(Wong et al., 

1999‎)‎و‎نچاای‎(4/3۹‎درصااد)‎(Yang ZhenQuan et al., 

2008‎)‎می‎نتادباش‎.جی‎‎‎نتاا‎از‎جیماا‎‎گازارش‎‎ترک‎از‎شاده‎هیا‎(8/0‎
‎رانیا‎ا‎برخی‎مطالعاات‎در‎و‎(Colakoglu et al., 2006‎)‎‎(درصد

(1/2‎درصد)‎(Hosseini et al., 2004‎)‎.است‎بالاتر‎
‎،دشاو‎‎میجداسازی‎‎گویاز‎مشایعی‎‎طور‎به‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریو

هاای‎موجاود‎در‎آنااتومی‎‎‎‎‎‎ها‎و‎زائاده‎‎شکافد‎که‎شو‎میداده‎احتمالا‎‎ًو
‎میگو‎است‎بهممکن‎عنوان‎‎مخازن‎باکتری‎این‎‎کنناد‎عمال‎(Amin 

& Salem, 2012)شاا‎.و ی‎گونااه‎یهااا‎ویاابریو‎یباارا‎یبررساا‎
‎یدر‎بازارهاا‎مخااطرات‎بهداشاتی‎‎‎‎لیا‎و‎تحل‎هیها‎در‎تجز‎دستورالعمل

‎یباارا‎یخطاار‎احتمااال‎یابیااارز‎یباارا‎نیچنااو‎هم‎یفروشاا‎خاارده
.‎عالاوه‎(Tanveer et al., 2024)‎‎مهم‎اسات‎‎اریکنندگان‎بس‎مصرف
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گزارش‎شده‎است‎کاه‎‎‎نیز‎ویبریو‎یها‎گونه‎یبرا‎یفصل‎عیتوز‎ن،یبر‎ا
4‎دماای‎باالاتر‎از‎‎‎را‎دارند‎‎یجداساز‎احتمال‎نیتابستان‎بالاتر‎یها‎ماه

‎سانتیدرجه‎گراد‎‎مناسار‎نگهداری‎عدم‎یا‎‎و‎‎‎‎مانناد‎محیطای‎عوامال
‎‎‎‎‎خارده‎محایط‎در‎ضاعیی‎بهداشات‎و‎،شاوری‎،رطوبت‎‎‎‎نیاز‎فروشای

 ,.‎(Lamon et alتوانند‎به‎افازایش‎باار‎باکتریاایی‎کماذ‎کنناد‎‎‎‎‎‎می

2019). ‎‎کاه‎است‎شده‎گزارش‎بیمااری‎زا‎یای‎بریو‎ویا‎‎ترک‎یباه‎یبا‎‎از
هاا،‎کپساول،‎‎‎‎نیزیوجاود‎ساموم،‎هماول‎‎‎‎؛دارد‎یعوامل‎مختلی‎بستگ

‎غ‎و‎رهیااپروتئازهاا‎(Bhunia & Bhunia, 2018)‎.‎اگرچااه‎ویبریااو
از‎غاذا‎اسات،‎‎‎‎یناشا‎‎یها‎یماریب‎یاز‎علل‎اصل‎یکی‎پاراهمولیتیکوس

‎ند.شو‎میبه‎ندرت‎جدا‎‎زا‎بیماری‎یطیمح‎یها‎سویه
‎باه‎‎طورعماده‎‎باه‎‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریوباکتری‎‎ییزا‎بیماری

 ,‎(Bhunia & Bhuniaدشاو‎‎مینسبت‎دادهtrh‎‎و‎tdh‎‎یها‎ژن

2018)‎.‎اینبا‎حال‎،مطالعه‎این‎در‎ژن‎،trh‎ییشناسا‎نشد‎.‎گزارش
هاا‎را‎‎‎ژن‎نیکه‎ا‎یتیکوسویبریو‎پاراهمول‎یها‎هیشده‎است‎که‎سو
‎‎هناوز‎،ندارند‎بیمااری‎زا‎‎‎‎ما‎گرفتاه‎نظار‎یدر‎‎شاوند‎(Bhunia & 

Bhunia, 2018)‎نشان‎مطالعه‎این‎.می‎کهدهد‎،‎‎‎کما‎یدرصاد‎‎از
درصادtdh ‎(7/2‎‎‎) ی‎ژنحااو‎ ویبریو‎پاراهمولیتیکوس‎یها‎هیجدا
‎داشات‎‎مطابقات‎ر‎تا‎حادودی‎‎گیبا‎مطالعات‎د‎جهینت‎نیا‎کهودند‎ب
(Hara-Kudo et al., 2003)‎.Ottaviani et al.‎(2005‎)‎‎‎باا

‎‎‎‎‎از‎کاه‎دادناد‎نشاان‎دریاایی‎غذاهای‎144بررسی‎‎‎ساویه‎‎ویبریاو
درصد(‎دارای‎حداقل‎یکی‎از‎دو3/24‎‎سویه‎)‎،35‎پاراهمولیتیکوس
‎.بودند‎مذکور‎یاریبسژن‎‎اشاره‎مطالعات‎دارنداز‎‎‎با‎شیکاه‎‎۹0از‎

‎از‎سویهدرصد‎‎یهاا‎‎‎پااراهمولیتیکوس‎ویبریاو‎یدارا‎tdh‎‎هساتند‎
(Gutierrez West et al., 2013).‎‎

‎یحادت‎در‎غاذاها‎‎‎یهاا‎‎ناقال‎ژن‎‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریو‎وجود
در‎نظار‎گرفتاه‎‎‎‎یسالامت‎عماوم‎‎‎یخطار‎بارا‎‎‎ذی‎عنوان‎به‎ییایدر
مناطق‎‎در‎ییایدر‎یاز‎غذاها‎یاریس.‎ب‎(Zarei et al., 2012)دشو‎می

حضاور‎‎‎یخطار‎باالا‎‎‎یدارا‎،یشارق‎‎جناوب‎‎یایآس‎ژهیو‎به‎،یریگرمس
‎درصاد‎هساتند70‎‎‎تاا‎20‎‎‎نیبا‎‎ییبا‎درصدها‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریو
(Chakraborty et al., 2008).‎آب‎ها‎ایدری‎گرمسایر‎مناطق‎در‎یی‎
در‎‎کوسیتیپااراهمول‎‎ویا‎بریو‎یعامل‎مهم‎در‎باروز‎درصاد‎باالا‎‎‎‎ذی

گازارش‎‎‎گاران‎‎پاژوهش‎از‎‎یاسات.‎برخا‎‎‎ییایا‎در‎یغذاها‎یها‎نمونه

‎ویا‎بریوباودن‎یاذ‎غاذای‎آلاوده‎باه‎‎‎‎‎‎زا‎پتانسایل‎بیمااری‎‎ند‎که‎ا‎هکرد
فقط‎از‎فاکتور‎تعداد‎سلول‎باکتریایی‎در‎مااده‎غاذایی‎‎‎‎کوسیتیپاراهمول
‎کوسیتیپااراهمول‎‎ویا‎بریو‎زیرا‎برخی‎مطالعات‎باکتری‎،دکن‎میپیروی‎ن
را‎در‎غذاهایی‎شناسایی‎کردند‎کاه‎حااوی‎ایان‎بااکتری‎باا‎‎‎‎‎‎‎زا‎بیماری
‎کمتعدادی‎تر‎خطرناک‎حد‎از‎یعنی‎آن‎104‎‎یباکترعدد‎‎‎باود‎گارم‎در‎

(Chakraborty et al., 2008.)‎نیا‎‎‎ما‎ینشاان‎‎دهاد‎‎‎غاذاها‎یکاه‎
‎زیا‎از‎حد‎خطرنااک‎ن‎‎تر‎کمکل‎‎کوسیتیپاراهمول‎ویبریوبا‎تعداد‎‎ییایدر

‎یبارا‎‎یشاخص‎قابل‎اعتمااد‎‎باکتری،‎و‎تعداد‎کل‎ستندین‎منیکاملا‎ًا
‎.ستین‎بودن‎یا‎نبودن‎ماده‎غذاییزا‎بیماری
‎

 گیری و پیشنهادهانتیجه
ها‎و‎غاذاهای‎،‎‎‎یذ‎باکتری‎رایج‎در‎محیطویبریو‎پاراهمولیتیکوس

‎افراد‎اکثر‎برای‎اگرچه‎که‎است‎بیماریدریایی‎زا‎‎‎ باعا‎اما‎،نیست
تواند‎عوارض‎جدی‎برای‎‎شود‎و‎می‎های‎گاستروانتریتی‎می‎عفونت

نتایج‎این‎مطالعه‎نشاان‎‎‎.افراد‎با‎سیستم‎ایمنی‎ضعیی‎داشته‎باشد
‎به‎آلودگی‎که‎پاراهمولیتیکوسداد‎ویبریو‎عرضه‎میگوهای‎در‎‎شده

‎خردهدر‎فروشی‎ها‎شهر‎ی‎‎‎ساطح‎در‎23کرماان‎‎‎مای‎درصاد‎‎‎تواناد
در‎افاراد‎باا‎‎‎ویاژه‎‎‎کنندگان‎به‎را‎برای‎سلامت‎مصرفهایی‎‎نگرانی

‎همراه‎داشته‎باشد.‎‎سیستم‎ایمنی‎ضعیی‎به
غذاهای‎دریاایی‎‎‎شدن‎کنندگان‎باید‎به‎اهمیت‎کامل‎پخته‎مصرف

‎‎‎باا‎عفونات‎خطر‎از‎تا‎کنند‎توجه‎‎پااراهمولیتیکوس‎ویبریاو‎‎‎جلاوگیری
هاای‎میکروبیولاوژیکی‎بارای‎بررسای‎کیفیات‎‎‎‎‎‎‎استفاده‎از‎روش‎.شود

تواناد‎بهداشات‎عماومی‎و‎اطمیناان‎‎‎‎‎‎میکروبی‎محصولات‎دریایی‎می
گیراناه‎‎‎توساعه‎اساتانداردهای‎ساخت‎‎‎‎.کنندگان‎را‎افزایش‎دهد‎مصرف

‎تست‎پاراهمولیتیکوسبرای‎ویبریو‎میکروب‎سایر‎و‎‎‎محصاولات‎در‎ها
‎طاور‎‎به‎.تواند‎بهبود‎ایمنی‎و‎بهداشت‎غذایی‎را‎تضمین‎کند‎دریایی‎می

‎‎‎‎‎در‎میکروبیولاوژیکی‎و‎بهداشاتی‎کنتارل‎اهمیات‎به‎مطالعه‎این‎،کلی
‎‎‎‎مصارف‎آگااهی‎افازایش‎و‎دریاایی‎محصولات‎‎‎‎خطارات‎از‎کننادگان

‎.کند‎تأکید‎میها‎‎آن‎مرتبط‎با‎مصرف
‎

 تعارض منافع 
‎.گونه‎تعارض‎منافعی‎توسط‎نویسندگان‎وجود‎ندارد‎هیچ
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